
 

Speiseplan  
April 2024 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 

01.04.2024 
– 

05.04.2024 
Geschlossen     

Kartoffelsuppe mit 

Wienerchen dazu Brot und 

Dessert                          
(3,1,a,g,c,i,j) 

Vollkorn-Spirelli mit 

Tomatensoße und 

Reibekäse                                    
(3,a,c,g) 

Königsbergerklops mit 

Kapernsoße dazu 

Kartoffeln und 

Möhrensalat                               
(3,a,c,g) 

Grießbrei mit Erdbeeren 

alternativ              

Muschelnudelsuppe                                 
(a,g,3) 

08.04.2024 
– 

12.04.2024 

Rührei mit Kartoffelbrei 

dazu Gurkensalat mit 

Schmand                           
(3,a,c,g) 

Bunte Nudeln mit Spinat-

Käse-Soße dazu Obst                          

(3,a,c,g)                                 

Reiseintopf mit Rindfleisch 

dazu Brot und Rote-

Grütze mit Vanillesoße                  
(3,1,a,c,g) 

Kloß mit Soße dazu Bunter 

Blattsalat                              
(3,a,c,g) 

Hefeklöße mit Fruchtsoße   
(3,2,1,a,c,g)  

15.04.2024 
– 

19.04.2024 

Gemüsesuppe mit Knöpfle 

dazu Brot und 

Vanillepudding              
(3,a,c,g)  

Nudeln mit Gulasch dazu 

Chinakohlsalat                     
(3,a,c,g) 

Vorsuppe 

Muschelnudelsuppe 

Eierkuchen mit Apfelmus                                    
(3,a,c,g) 

Kartoffelauflauf mit 

Häckbällchen und Gemüse 
(3,a,c,g) 

Backfisch mit Kräutersoße 

dazu Kartoffeln und Obst             

(3,a,d,g,j) 

22.04.2024 
-

26.04.2024 

Seelachswürfel mit Julien- 

Gemüsesoße und Reis 

dazu Bunter Eisbergsalat                    
(3,a,g,i,j) 

Milchreis mit Warmen 

Kirschen                 

alternativ 

Muschelnudelsuppe             
(3,a,c,g) 

Hefeknödel mit 

Sauerbraten dazu 

Rotkohlgemüse                  
(3,a,c,g) 

Bratwurst mit 

Blumenkohlgemüse dazu 

Kartoffeln                        
(3,a,c,g) 

Käse-Lauch-Suppe mit 

Hackfleisch dazu Brot und 

Dessert                            
(3,a,c,g) 

 
Änderungen vorbehalten, z.B. bei Lieferschwierigkeiten von Gemüse. 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

Kennzeichnung von Zusatz- und Konservierungsstoffen sowie Allergene: 

 

(1) Farbstoffe, (2) Konservierungsstoffe, (3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstärker, (5) Schwefeldioxid,  
 
(6) Chininhaltig, (7) Stabilisator; 
 
 a: Glutenhaltiges Getreide, b: Krebstiere, c: Eier, d: Fisch, e: Erdnüsse, f: Soja, g: Milch, h: Schalenfrüchte, i: Sellerie, j: Senf,  
 
 k: Sesamsamen, 
 
 l: Schwefeldioxid & Sulfit, m: Lupine, n: Weichtiere. 
 
 Die Speisen können Spuren von Soja, Weizen, Ei, Sellerie, Sesam und Schalenfrüchten enthalten.                                                                                           
 
 Weitere Informationen können in der Küche angefordert werden. 
 
 
 

 

Wir wünschen einen guten Appetit! ☺  

 


